Culinária Macapaense
Como toda Amazônia, a cozinha amapaense, caracteriza-se por uma culinária essencialmente indígena e sem similar.

Do saboroso Pato-no-Tucupí, à extravagante Maniçoba, um preparado de carne de porco que permanece uma semana cozinhando; o delicioso Tacacá, uma espécie de sopa que se serve na cuia; a Caldeirada de Tucunaré, o peixe mais conhecido, apreciado e consumido na região; a cozinha local é excepcional, com especial destaque ao Camarão, abundante no município de Macapá, em todas as suas variações. O jambu, um parente do agrião, cujo talo quando mordido amortece os lábios, é o hortigranjeiro típico que sempre acompanha os pratos regionais.
As principais frutas encontradas em Macapá são:
O Açaí é uma bebida extraída da palmeira do mesmo nome, seus frutos dão em cachos com dezenas de caroços (frutos) redondinhos que quando maduro ficam com uma cor arroxeada. O Açaí também pode ser encontrado na em forma de doces e sucos.
Bacaba: Bebida extraída da palmeira do mesmo nome, que dá frutos em cachos com dezenas de caroços.
Cupuaçú: Fruto cilíndrico com mais ou menos 20 cm de comprimento por 13 cm de diâmetro, arredondado nas extremidades. Casca dura, de cor marrom-escura. Dentro, cerca de 50 sementes graúdas, recobertas inteiramente por massa branca, bastante espessa, de perfume forte e agradável e delicioso sabor agri-doce.
Pupunha: Fruto de palmeira que alcança altura elevadas e que pode Ter o tronco todo revestido por anéis de espinhos. Isso dificulta a colheita dos cachos que apresentam numerosos frutos, que variam de cor de planta para planta: vermelha, amarela, esverdeada, etc...
Tucumã: Fruto de palmeira que chega a alcançar 10m de altura. Essa palmeira produz cachos com numerosos frutos de formato ovóide. Casca amarelo-esverdeada e polpa fibrosa, amarela, comestível, de sabor característico, que reveste o caroço.
Muruci: Fruto de árvore que tem o mesmo nome. Seu formato é esférico, achatado nos pólos, com cerca de 15 cm de diâmetro. A casca é uma película de cor amarelada e a polpa, que envolve o pequeno caroço, também é amarela, seu sabor acri-doce e seu perfume agradável não podem ser comparados aos de nenhuma outra fruta, tais as suas características exclusivas.
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